


Datos personales

Nombre: Alejandro Martin

Apellido: Pompone.

Direccion: Remedios de Escalada 352 -1°piso
DNI: 31.341.537

Estado: soltero.

Edad: 39 anos.

Fecha de nacimiento: 11de Noviembre de
1984.

Celular: 2984-510091
Teléfono: 2984- 463668
Ciudad: Villa Regina.
Provincia: Rio Negro
Cddigo Postal: 8336

E-mail: alejandropompone@hotmail.es



mailto:alejandropompone@hotmail.es

Estudios realizados.

1. Escuela Primaria N° 52- Bartolomé Mitre.

2. Estudios secundarios, en el Instituto Nuestra Sefiora del
Rosario. Con titulo habilitante en Bachiller con orientacion
docente.

3. Curso realizado en el Instituto KB, de Operador de PC .
4.En el ano 2010, comencé los estudios de Técnico
Universitario en Enologia. (UNRN)

5.Los dias 9, 16 y 23 de octubre del 2010 realicé el curso de
“Introduccion al control de calidad en Empaque y de sistemas
de Gestidon de Inocuidad” (se adjunta certificado).

6. Del 2 al 6 de mayo del 2011, realicé el curso de “Aplicaciones
Industriales de Levaduras”, con un total de 40hs, dictado en la
Universidad de Lanus. (se adjunta certificado).

7. EI 7 de octubre del 2011 realicé el curso de “procedimientos
Operativos Estandarizados de Sanitacion”, organizado por
UNCO Y CEFA y dictado por INTI, de un total de 8 horas
reloj. (se adjunta certificado).

8. Participacién en la primera Jornada “Norpatagénica de
Alimentos”. (Se adjunta certificado)

9. En el afo 2012 fui designado por el consejo directivo de la
Facultad de Ciencias y Tecnologia de los Alimentos, como
jurado estudiantil en el concurso de profesor regular del
Departamento de Tecnologia de los Alimentos, Area
Industrias. (se adjunta resolucion)

10. El 15 de octubre del 2013 conclui mis estudios en la
Universidad Nacional del Comahue, Facultad de Ciencias y

Tecnologias de los Alimentos, obteniendo el titulo de



Licenciado en Tecnologia de los Alimentos.

11. El 30 de Junio de 2016, realice, y aprobé el curso de

posgrado: “Aplicaciones de los sistemas de calidad en ciencia

y Tecnologia. Su importancia en la industria Local.” (se

adjunta certificado de aprobacién, con la correspondiente

nota).

12. En Junio del afo 2019, realicé y aprobé el curso de posgrado
“Microbiologia de los Alimentos”. Dictado por el Dr. Martin Oteiza,
(universidad Nacional del Comahue)

13. En el ano 2020. Realicé y aprobé el curso de postgrado
“Estimacion de la vida util de los Alimentos” (Universidad Nacional de
Santiago del Estero).

14. En afo 2023, comenceé a estudiar la Tecnicatura en desarrollo de

Software en el Instituto Blas Pascal.

Idiomas
Clases particulares de Ingles desde el 2020 hasta el 2022,

alcanzando un nivel intermedio avanzado (B2).

Experiencia Laboral

1. En el afio 2005, ayudante alumno en el area de Biologia de la
Facultad del Comahue (se adjunta resolucion).

2. En el mes de enero del afio 2007, como pasante en el CIATI,
desempenandome en el area de control de plaguicida. (se
adjunta constancia).

3. En el ano 2010, me desemperié en control de la calidad, en el
empaque de frutas Moo Azul S.A.

4. En el 2013 participé en el proyecto de elaboracion de sidra



artesana Pulko.

5. Desde el aiio 2012 hasta octubre del 2019 me desemperie como

laboratorista, en el area de Control de Calidad de la juguera

Jugos S.A. Llevando a cabo tareas de:

¢ Resolucién de problemas, pertinente a desvios fisico- quimicos

(especificaciones de acidez, turbidez, etc).

e Responsable, de la calibracién y verificacién de los

instrumentos.

e Desempefandome en analisis microbioldgicos.

e Ayudando, y capacitandome, en el mejoramiento de

sistemas de automatizacion de PLC (Pulse, Scada).

7. Desde el ano 2019, hasta la fecha me desempefio como
laboratorista en al area de fisico-Quimica, en el Laboratorio

Regional de Salud Ambiental — Villa Regina.

-

Alejandro Martin Pompone



UNIVERSTDAD NACTONAL DEL COMANUE
FACULTAD DE CIENCIAS V TECNOLOGIA DE LOS ALIMENTOS
VILLA REGINA * RIONEGRO * PATAGONIA ARGENTINA

Por medio de la presente certificamos que POMPONE, Alejandro Martin,

D.N.I. N° 31341537, ha participado en caracter de asistente al curso
denominado “Introduccién al Control de Calidad en Empaque y de Sistemas
de Gestion de Inocuidad”, a cargo de los disertantes Licenciada Cecilia
Andrade, Técnico Facundo Gagliano y Técnico Mario Torres y organizado
por el Centro de Estudiantes de la Facultad de Ciencias y Tecnologia de los
Alimentos, durante los dias 09, 16 y 23 de octubre de 2010, cuya modalidad fue

presencial y tuvo una carga horaria de 16 horas reloj.-
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Instituto Nacional i3 ﬁmﬂ%’u
de Tecnologia Industrial ’ﬁp Q&‘
INTI CERTIFICA que: -

Alejandro Pompone
D.N.I 31431537

Asistio al Curso
“Procedimientos Operativos Estandarizados de Sanitacion”

Organizado por UNCO y CEFA y dictado por INTI Neuquén el dia 7 de Octubre del 2011 en la
Ciudad de Villa Regina, de 8 horas de duracion.

>,
—

\,‘ e ) —
198 e { -
o - e ey
h )(L Ing. Angel Casabona
Dra. Adriana Caballero Director
Decana Fac. Alimentos UNCO INTI Neuquén

N° de Certificado: 809

INTI

“1° Jornada Norpatagonica de Alimentos”

Realizada en Villa Regina, los dias 3 y 4 de noviembre de 2011
Organizada por el Centro de Estudiantes de (a Facultad de
Alimentos de [a Universidad Nacional del Comahue.-
Declarada de interes universitario por resolucion RES. FATA. N° 104/11
Auspiciada institucionalmente por INTI segun disposicion N° 646/11

(M%ﬁf” e

. _~Presidente CEFA

ic. ADRIAN A. PESSDA
MTTOR

T Vil Regira



&

UNIVERSIDAD NACIONAL DEL COMAHUE
Facultad de Ciencias y Tecnologia de los Alimentos

RESOLUCION CD FATA N* 86 112
Villa Regina, 26 de Octubre de 2012

VISTO, ia nota de la Secretaria Académica de !a Facultad de Ciencias y Tecnologia de
jos Alimentos, mediante 1a cual eleva al Consejo Directivo la propuesta para
mammmwmpmdw;m
para cubrir un cargo de profesor regular del Departamento de Tecnologia de
los Aimentos, Area Industrias, Orientacion Organizacién, con locaiizacion Villa
mmwwaw&mwwmuu
modificatorias Y:

CONSIDERANDO:

7 Que fue tratado y aprobado por unanimidad en ia Reunion N° 9 del
c«wmahrmamyrmbau
Alimentos, de fecha 26/10/12;

v Que es necesario otorgar ef marco administrativo correspondiente:

PORELLO

EL CONSEJO DIRECTIVO DE LA FACULTAD DE CIENCIAS Y
TECNOLOGIA DE LOS ALIMENTOS
RESUELVE

ARTICULO 1°: DESIGNAR como jurado estudianti que actuard en el concurso de
profesor regular del Departamento de Tecnciogia de los Alimentos, Area Industnias |,
WW‘WWM“MJ“INW"

ARTICULO 2*: REGISTRESE, COMUNIQUESE 2 Direccién General de Administracion
Académica y cumplido, ARCHIVESE -

s copas Fuel Fdo Dra. Adrans Cabulicre
X Decama

FATA- UNCo

A fpensa
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UNIVERSIDAD NACIONAL DEL COMAHUE
Asentamiento Universitario Villa Rogina

DISPOSICION CD AUV.R. N 11
Vilia Regina, 26 de marzo de 2005

VISTO: La Disposicién CD AUVR N® 03/05, mediante 1a cual se autoriza el llamado a concurso
para cubrir un cargo de Ayudante de Segunda en la Asignatura Materias Primas de
Origen Vegetal. de lu Carrera de Técnico en Control e Higiene de los Alimentos; Y:

CONSIDERANDO:
v Que se efectud ls sustanciacién de dicho concurso,

¥ Que el dnico postulante inscripto fue el alumno Alejandro Martin Pompone,
¥ Que el jurado recomendd su designacion por considerar que redne los requisitos

desempeiar dicho cargo
Por ello:
EL CONSEJO DIRECTIVO DEL ASENTAMIENTO UNIVERSITARIO
VILLA REGINA
DISPONE

ARTICULO 1°; DESIGNAR 2! alumno Alejandro Martin POMPONE, D.N.L N° 31,341,537,

N° 91459, como Ayudante de Secunde, en la Asignatura Materias Primas de Origen V. a
partic del 24 de marzo de 2005 y hasta el 31 de julio de 2005.

ARTICULO 2°: ESTABLECER que los puntos que demande la presente designacion serdn
aportados por &l Asentamiento Universitario Villa Regina.
mbuonmma-ummwmmahrmnw.
efectos de su ratificacion

ARTICULO 4°: GIRAR copia de 13 Resokscion respactva al Asentamiento Universitario Vilia Regina,
para su conocmiento

ARTICULO &% IMPUTESE & presente erogacion al ejerciclo 2005, Programa 29, Activided 01,
?opmdenc’a 2210, Inciso |, Partids orincipal 11, Personal Permanente, Fuente de Financiamiento 11,
‘esoro Nacional

ARTICULO 5°: REGISTRESE, COMUNIQUESE Y ARCHIVESE.

v 'r!(éopbru Fdo, Ing. Claudia R Moreno
eg | A Directora
m’*#{,‘:' kit Asent Univ. Villa Regina
| £ emEodontitio

A
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Direccion de Gestion Admini

’ % UNIVERSIDAD NACIONAL DEL COMAHUE
{ FACULTAD DE CS. Y TECNOLOGIA DE LOS ALIMENTOS
% istrativa
2 Area Recursos Humanos
ig7a

CERTIFICACION DE TAREAS EN LA INSTITUCION

Por medio de la presente se certifica que el alumno POMPONE, Alcjandro
Martin, D.N.L 31.341.537, e desempend como auxiliar docente de esta Facultad en la
asignatura Materias Primas de Onigen Vegetal durante ¢l periodo 24/03/05 al 31/07/2005,
correspondiente al departamento de Tecnologia de los Alimentos, designado mediante
Disposicion CD AUVR N® 11 de fecha 29/03/2005 -« = e cssememenmcneccnnnenanas

Ademis ha realizado uns pasantin de estudios en la Empresy CIAT AR, mediante
un Convenio oportunamente firmado entre dicha Institucion y la Universidad Nacional del
Comahue, durante el periodo 29/01/2007 &l 29/08/2007 « « + s v e e cvnccannnannans

A pedido de la parte interesada, se extiende la presente en lp Ciudad de Villa
Regina, Pcia. de Rio Negro. a los once dias del mes de mayo del P dos mil once, n

efectos de ser presentado anto las sutoridades que la requieran. 4----- - RECs S Revaka



e o lluluusn VAT TTOME A A LA UL ASTOM

o TSt y 20 r i - PEIOB] + Vil Magin - o Mg - Argmeting - Tl 543981 ABIDAT (Retatvas) - Tax 542941 401501 - o1l bGP o o - wwm <1l cur 8

INFORME SOBRE EL DESEMPENO DE ALEJANDRO MARTIN POMPONE COMO
PASANTE EN CIATI AC

Fecha de Ingreso y Egreso: 29/01/2007 al 29/04/2007 (s'contrato de pasantia al efecto).
Tutores Responsables: Tec. Liliana Araque ~ Seccitn Residuos de Agroquimicos.

El pasante ALEJANDRO MARTIN POMPONE ha recibido capacitacion y entrenamiento en tareas
dei laboratorio de Residuos de Agroquimicos, tales como:

Procesamiento, toma y preparacion de la muestra.

Agregado de estdndares para recuperacion de método.

Extraccion con salvente de los principios activos de interés desde la matriz.
Limpicza o clean-up de la muestra,

Evaporacién de las muestras con rotavapor v Hevado a volumen final.

Uso y capacitacion de elementos de seguridad.

VYYYVYVY

El pasunte ha recibido entrenamiento prictico en la ¢jecucion de la siguiente técnica analitica:

» Determinacion de Residuos de Metamidofos, Organofosforados, Organoclorados y

Piretroides (excepto determinacion cromatogrifica y expresion del resultado) en muestras

de frutas y hortalizas frescas, procesadas y sus derivados segin metodologia PAM VOL. L
Dado que CIAT] AC es un laboratorio acreditado en ISO 17025, todo ¢l entrenamiento se basd en
los requisitos de la mencionada norma, tanto en lo referido 2 ln calidad de los resultados
(familisrizacién con los procedimientos especificos de trabajo, y registros de laboratorio) como en
lo que hace al funcionamiento integral de la institucion (alimacenamiento y custodia de muestras,
procedimientos generales, confidencialidad, etc.

Es de destacar su buena predisposicion al trabajo ¥ buena relacion tanto con sus Superiores como
con sus pares asi como su grado de compromiso con ¢l sistema de calidad,

Villa Regina 17/0522011
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Pompone, Alejandro Martin
DNI N° 31341537

Ha aprobado con 9 (Nueve) el Curso de Posgrado de Capacitacion
Profesional Estimacion de la vida util de alimentos, organizado por la
Facultad de Agronomia y Agroindustrias de la
Universidad Nacional de Santiago del Estero, dictado entre los dias
3 de Octubre al 7 de Noviembre de 2020.

Santiago del Estero, Febrero de 2021

ra. Silvia del C. Rodriguez rd. Myﬁ"a/rﬁ Vill
Docente — FAyA UNSE Uﬁecar!"a//FAy UNSE
Pompone, Alejandro Martin DNI N° 31341537

Nota: 9 (Nueve)

Curso de Posgrado de Capacitacion Profesional Estimacion de la vida atil de alimentos.
CD FAA N° 079/2020.

Docente Responsable: Dra. Silvia del C. Rodriguez (UNSE).

Fecha: 3 de Oct. al 7 de Nov. de 2020 (realizandose unicamente los dias séabados).

Duracién del Curso: 20 horas.

Fines y Objetivos

Adquirir y actualizar conocimientos necesarios para la estimacion de la vida util de alimentos.

Comprender los fundamentos de las distintas metodaologias y técnicas de analisis de alimentos e interpretar sus resultados, con el fin de aplicarlos a la
estimacion de la vida util.

Contenidos minimos:

Introduccion al concepto de vida util, fecha de consumo preferente, fecha de caducidad.

Calidad, pérdida de calidad, degradacion y deterioro de los alimentos. Los problemas microbiolégicos asociados a la calidad v seguridad alimentaria.
Disefio y desarrollo de ensayos de vida util adaptados al tipo y matriz alimentaria.

Analisis sensoriales aplicados al estudio de vida util

Principales parametros de control.

Metodologias para la estimacion de la vida util.

Ensayos de vida Util acelerados.

Casos practicos para estimar la vida Gtil de diferentes tipos de alimentos.

/
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Dra. Silvia del C. Rodriguez il
Docente — FAyA UNSE Decana - FAYA UNSE




UNIVERSIDAD NACIONAL DEL COMAHUE
Facultad de Ciencias y Tecnologia de los Alimentos

la Universidad Nacional del Comahue certifica

La Facultad de Ciencias y Tecnologia de los Alimentos, de
b6 el dia 24 de Octubre del 2019, el Curso de

que Pompone, Alejandro Martin 31341537 apro

ntos” dictado por el Dr Juan Martin Oteiza, Profesor de la

POSGRADO “Microbiologia de los Alime

Especializacion en Calidad e Inocuidad de los Alir Universidad Nacional del Comahue ,
fe sesenta (60) horas reloj.-

durante los meses de Abril a Junio del 2019; con

CONTENIDOS MINIMOS: CURSO MICROBIOLOGIA DE LOS ALIMENTOS
| crecimiento y muerte de los microorganismos.

y extril que influyen en el

UNIDAD I: Parametros intrir
e los alimentos

indicadores de la calidad e inocuidad microbiologica d

UNIDAD II: Microorganismos
o en alimentos.

UNIDAD lIl: Microorganismos patogenos y de deterior
UNIDAD IV: Micologia y micotoxicologia alimentaria

UNIDAD V: Biofilms en la industria de los alimentos
de microorganismos en alimentos.

UNIDAD VI: Métodos tradicionales y no tradicionales de busqueda

Nota de Examen: 8 (Ocho)




Certificado de Alumno regular en la carrera Técnico en desarrollo de

Software.:

CORDOBA, 28 de Odubre de 2022

CONSTANCIA DE ALUMNO REGULAR

Par [a presente se haoe constar ALEJANDRO MARTIN POMPONE, DNI N® 31.341.537, os AUUMND
REGULAR del 3* semesire de la TECMICATURA SUPERIOR EN DESARROLLO DE SOFTWARE - 2020 (D) en

ek Instbuaon

P sef presentadn ante quen Comesponta.

Robens Carmas
Seomaie Docems
Instiin Superior Fascal

Para validar esie cetficade haga che agul o ingrese al sitin segura de walidaccn
die certficados emitides por la INSTITUTO SUPERIGR PASCAL:

ttpe v mstitutosp ey aricenificadas, donce e lo guiard en el prooesa de

waldackin.

Muchas gracas.

| Codigo: D220 GLAF 28041008025 53F 1-8360. CCHE
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